


STOOFPEERTJES       
Heerlijk als het stoofperen seizoen weer 
is aangebroken. Je kan ze met zoveel 
gerechten combineren.
Gebruik ze als voorgerecht, bij je 
hoofdgerecht of dessert. 
Maar ze zijn ook heerlijk in een cake.

VOOR EEN GROTE PAN VOL
3,5 kilo peertjes - 0,75 liter water - 
0,25 liter rode bessensap

BEREIDING
Schil de peertjes. Verwijder de klokhuizen.
Doe de peertjes met het water en 
bessensap in de pan. Breng het langzaam 
aan de kook.
Zet de pan direct vanaf het kookstel in 
de Hooimadam en laat deze lekker een 
nachtje staan. 
Tadaaa... heerlijke en prachtig rode 
peertjes!


